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É tra mare e macchia mediterranea che nasce la magia



I L  FUOCO SACRO

Tre piatti a scelta
Quattro piatti a scelta

CopertoÀ LA CARTE

Caffè
Acqua

(7,10)

Piccione, rucola e more

A N I M E  E  C U O R I

Frutti di mare alla brace, ostriche e baccelli verdi
(3 ,4 ,14)

Crudo di dentice reale agli agrumi e wasabi,
caviale Oscietra Royale e bietole

(4 ,6)

Carciofo spinoso alla brace,
lumache metodo Cherasco e menta

(5 ,7,9)

Animella, harissa,
lenticchie al curry nero e foglie di fico

(1,7,9)

(1,5,4,7,8,11,14)

“Novità e ricordi”“Novità e ricordi”
Degustazione vini in abbinamento

Bevande Escluse

Cioccolato, noci di macadamia e caffè
(3 ,7,8)

Fusillone all’aglio dolce, capesante e nasturzio

I C O N E

La mia “seppie e patate”
(4 ,6 ,7,9,12)

Linguina trafilata in oro in salsa di limone nero,
bottarga di Cabras e gambero rosso di Golfo Aranci

(1,2 ,4,6,7)

“Canti di Sardegna”  “Canti di Sardegna”  
Degustazione vini in abbinamento

Bevande Escluse

Agnello arrosto “à la minute” 
(7,9 ,10,12)

Soufflè alla pompia, amaretto e mirto
(7,8)

F U O R I  M E N U

(4 ,7,8,9,12)

San Pietro in Red

Rombo alla brace, vongole, finger lime
e tartufo nero

(4 ,6 ,7,14)



Esper ienze,  te r r i to r io ,  famig l ia  e  gus to . 
E lemen t i  che hanno conqu i s ta to  f in  da l 
p r inc ip io  i l  pa la to ,  i  nos t r i  Signature  a i 
qua l i  non   sappiamo d i re  no .

Icone
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LA MIA 
“SEPPIE E PATATE”

Ho sapu to  conqu i s ta re  Lu ig i  con l ’ i n tens i tà  de l  gus to  de l le  seppie ,
por tando la  sua t rad iz ione verso  la  modern i tà .

LINGUINA TRAFILATA
IN ORO 

Travo lgen te .  Tan to  sempl ice  quan to  complesso .
E lemen t i  fac i l i  a l  pa la to  e  un  r icordo d ’ in fanz ia

per  una r ice t ta  che non puo i  d imen t icare .
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SAN PIETRO IN

RED

I l  co lore  e  l ’a r te  sono s ta te  la  sc in t i l la .
I l  San P ie t ro ,  la  mugnaia  e  la  rapa la  sos tanza.

SOUFFLÈ ALLA POMPIA,
AMARETTO E MIRTO

Serv i re  un  desser t  ca ldo e  fa t to  a l  momento
è per  no i  un  ges to  prez ioso d i  osp i ta l i tà .



Stag iona l i tà ,  pass ione e  ambiz ione .  Ho vo lu to  ce lebrare  i l  du ro  lavoro 
d i  ch i  ha da to  un ’an ima a l  Pe t ra  Segre ta  e  d i  ch i  o ra  g l i  dà v i s ione, 
f reschezza e  fu tu ro .

Anime e Cuori
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FRUTTI DI MARE
E BACCELLI VERDI

Provocaz ione e  g ioco d i  squadra .  Tan te  tes te ,  tan t i  e lemen t i .
La  s f ida :  i l  cor iandolo  en t ra  do lcemente

b i lanc iando iod io  e  f reschezza.

DENTICE AGLI AGRUMI
E WASABI 

Acid i tà ,  p iccan tezza,  a f fumica tu ra .
Tre  e lemen t i  che con t raddis t i nguono la  mia  cuc ina e  l ’ idea d i  un  p ia t to .
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CARCIOFO SPINOSO
ALLA BRACE

Carc io fo  sp inoso s imbolo  de l la  Sardegna e  de l la  s tag ione a t tua le . 
La  sua do lcezza,  i  sen tor i  d i  b race e  la  cons i s tenza de l la  lumaca

che accompagna le  spez ie  e  la  l iqu i r iz ia .

ANIMELLA
E HARISSA

Sua maes ta  l ’an ime l la .  Fonden te  e  c roccan te ,  za f fe rano e  cur r y  nero .
Un g ioco d i  spez ie  e  d i  v iaggi .

Varietà pregiata,
con certificazione DOP,

riconoscibile per la sua forma conica,le 

spine con punta gialla e un sapore 

equilibrato tra dolce e amaro,
tenero e croccante.

Curry nero

Zafferano

Harissa
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Golosa

mari na

Vegetale

FUSILLONE
E CAPESANTE

Pas ta  secca che pass ione,  non r iesco a  fa rne a  meno.

PICCIONE 
E MORE

Conc lus ione d i  cara t te re ,  d i  s tud io  e  tecn ica .
I l  P icc ione s i  cuoce in te ro  su l la  brace e

nu l la  d i  megl io  che tan te  sa l se  per  accompagnar lo .
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Cioccolato
fondente

Fava tonka 
Caffè Macadamia 

Lime 

Cappero secco 

Olive 

CIOCCOLATO
E CAFFÈ

Cosa c ’è  d i  p iù  go loso d i  un  desser t  a l  c iocco la to?

Tabel la  a l le rgen i :

1  Cerea l i  e  der i va t i ;  2  Cros tace i ;  3  Uova;  4  Pesce;  5  Arachid i ; 
6  So ia ;  7  La t te ;  8  Fru t to  a  gusc io ;  9  Sedano;  10 Senape; 

11 Sesamo;  12 An idr ide so l fo rosa e  so l f i t i ;  13 Lup in i ;  14 Mol luschi .
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